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RESTAURANT

PREDKRMY Ke

Domaci kachni pastika 110,-
s jatyrky a jablkovym chutnay

Konfitovana Cervena fepa 110,-
ve sladko - kyselém nalevu s kienovym krémem

& Carpaccio z norského lososa 180,-
s limetovou marinadou, rukolou, tfeShovymi kapary a tomaty

Buffalo mozzarella 140,-

s rajCaty, rukolou a bazalkovym pestem

SALATY

Salat z Cerstvého Spenatu a rukoly 160,-
s gorgonzolou, piniovymi ofiSky, cherry rajéaty, dochuceny kapary a olivovym olejem

Chef salat

vybér listovych salatd s cherry raj€aty, kukufici, Zampiony, vejcem, tunakem a cibuli 140,-
& Domaci krati vyvar 65,-
s masem, zeleninou a Sirokou nudli

Dyfiovy krém 65,-

s dynovymi seminky a zakysanou smetanou

TESTOVINY A RIZOTA

Houbové rizoto 180,-
s hfibky, liskami a parmazanem
Bramborové noky 220,-

s kufecimi kousky, Cerstvym smetanovym Spenatem a parmezanem
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SEFKUCHAR DOPORUCUJE

PecCena jehnédi sviCkova
s grilovanou palivou paprikou podavana s restovanymi zelenymi fazolkami sypanymi
¢ernym sezamem a kroupovovym rizotem

HLAVNI JIDLA

Filet z candata

peceny na limetkach podavany s linguine v bazalkovém pestu
Peceny losos s kuzi

se zeleninovym ratatouille, bulgurem a omackou choron

Pecené kachni prso

s dynovym zelim, zeleninovym knedlikem a omackou demi — glas

¥ Kure $pikované tygiimi krevetami

s peCenou dyni s koriandrem, slaninou a zape¢enou bramborovou kasi
Grilovana vepfova panenka

na perkeltu z hlivy ustficné s bramborovymi noky

¥ Teleci ossobuco

se Safranovym italskym rizotem

Vidensky rizek

s lehkym bramborovym a okurkovym salatem

Grilovany hovézi pupek

s karamelizovanou cibuli, bramborovo-celerovym pyré a omackou ze zeleného pepie
Rib eye steak

s cuketovym ragu, baby karotkou a smazené bramborové rolky

DEZERTY

Cokoladova péna

s karamelovou mfizkou a ovocem
Tiramisu

z krému mascarpone s physalisem
Domaci tvarohoveé tasticky
plnéné povidly se zakysanou smetanou

Grilovany ananas
se smetanovym karamelem
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